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La comarca de Gidar Javalambre une Teruel con las provincias de Valencia
y Castelldn, y esto ha marcado su identidad a lo largo de la historia. Ademas
de ser tierra de frontera, como demuestran ‘'sus majestuosas fortificaciones,
ha sido tierra-de paso, lo que la convirtio en importante enclave comercial
donde la montana.y el litoral intefcambiaban sus mejores productos.

Hoy también es tierra de destino, de destino turistico, y esto ha-permitido el
desarrollo de numerosos comercios y servicios que recopilamos en esta guia
para que disfrutes plenamente de tu estancia entre nosotros y al regresar a
tu hogar, nos lleves contigo.

En la relacion de establecimientos, veras que estan identificados con un
icono que te informara de qué puedes encontrar en cada uno de ellos. Asi,
un comercio agroalimentario tiene este icono .TﬂT. una tienda de moda y
de equipamiento deportivo tiene éste A y otros comercios de servicios
tienen éste B am . También te informamos de los restaurantes donde puedes
degustar nuestros majares con este iconox, dénde puedes alojarte [E=#
y donde puedes contratar experiencias Gnicas para disfrutar al maximo de
nuestra comarca A .

Tienes a tu disposicion a todos los profesionales del comercio de esta tierra.
Y queremos agradecerte tu compra, porque con ella, contribuyes a mantener
nuestros pueblos llenos de vida.
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Alimentos con
caracter propio

El clima y la orografia de las siefras de Gidar y de Javalambre han determinado
la produccion agroalimentaria de nuestros campos, gestionados desde hermosas
masfas centenarias. La comarca tiene frios y largos inviemos, y célidos y cortos
veranos, que dan como resultado cosechas pequenas dificiles de conseguir, pero
con una excepcional calidad.

Aprovecha para probar y comprar estos alimentos:
= Trufa negra y otras variedades micoldgicas:
= Jamén y Paleta de Teruel Denominacion de Origen.
= Productos del cerdo como-conservas y embutidos.
= Ternasco de Aragon con Indicacion Geografica Protegida.
= Miel y quesos locales elaborados en diferentes zonas de Teruel.
= Pan, “regafiaos” y pastas tradicionales.
= Bebidas artesanas como cervezas y vinos.

= Otros manjares de esta tierra que te ofreceran en nuestros pequefios
comercios.

4« GUDAR JAVALAMBRE, llévanos contigo.



Tuber melanosporum

Tesoro hajo tierra

La comarca es la principal zona productora de Europa de trufa negra, un cultivo que
da vida a nuestro paisaje con inmensas plantaciones de encinas y otros arboles a
cuyas raices se asocia este hongo da como fruto es la Tuber melanosporum o
trufa negra.

Su recoleccion se realiza manualmente con perros truferos durante los meses mas
frios del afio, de noviembre a marzo. Es el momento de comprarla en fresco en
numerosos establecimientos e incluso en los “Mercados de laTrufa” que se organizan
en diferentes localidades de la comarca.

Hoy la trufa es materia prima para toda una industria que la elabora de formas muy
diversas, y la integra en embutidos, conservas, quesos, aceites, licores y hasta en
cosméticos, de forma que esta disponible todo el afio.

Ademas, es realmente facil de utilizar en la cocina.
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Jamén de Teruvuel
y Paleta de Teruel DO

Son unos de nuestros mejores embajadores, porque llevan grabados a fuego la
estrella y el nombre de Teruel, y ademds huelen y saben a los 24 pueblos de Glidar
Javalambre. La matanza tradicional que se realizaba casi en cada hogar, hoy se
ha transformado en una industria agroalimentaria innovadora que mantiene las
sefias de identidad reconocidas a través de la Denominacion de Origen. El Jamén de
Teruel y la Paleta de Teruel son piezas que resultan de la seleccion genética de los
mejores animales, que son alimentados—con. cereales cultivados principalmente en
esta provincia, y también aqui, por encima de los 800 metros de altitud, se secan
en condiciones naturales al.menos durante 14'meses. Tienen una vitola numerada
y conservanla pezufia.

Por otro lado, las conservas y embutidos de came de cerdo eran uno de los pilares
de la alimentacion tradicional de nuestra comarca. Hoy seguimos disfrutando de
longanizas, salchichones, sobrasadas, chorizos, costillas, lomos... Manjares que sin
duda, te recomendamos.
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Paisaje y ganaderia tradicional,
inseparables companeros

La ganaderia en Giidar Javalambre es una actividad econémica fundamental porque
protege el paisaje y sobre todo, es la forma de vida de numerosas familias en
nuestros pueblos. Los animales crecen en “extensivo”, pasando el méaximo tiempo
posible en el campo y alimentandose de los pastos siempre que la meteorologia
lo permite. Te recomendamos el cordero, reconocido por la Indicacion Geogréfica
Protegida Ternasco de Aragdn, y la ternera.

Y si quieres conocer como era el comercio en siglos pasados, no te pierdas las ferias
agropecuarias y comerciales que se-realizan-a lo largo del afio en la comarca. Son
fiestas en las que-podras descubrir-nuestra identidad y.comprar productos locales.

Para terminar con este breve repaso a nuestra despensa, hablemos de ese alimento
ancestral tan comdn como exquisito, el pan. Casi en cada municipio encontraras
panaderias artesanas, algunas con siglos de historia que han llegado hasta nuestros
dias manteniendo el saber hacer ese pan (nico elaborado de madrugada con
vocacion y paciencia. Y prueba las especialidades de cada obrador, porque las
pastas, los “regaiaos” salados y otros productos seguro que te sorprenden.
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En el restaurante o en tu casa,
dale un bocado a nuestra comarca

Aqui te proponemos solo algunas de las recetas con las que podras saborear Gidar
Javalambre. Hemos elegido sencillas elaboraciones para que td las prepares en tu
cocina, pero recuerda que en nuestros pueblos te esperan las mesas de acogedores
restaurantes donde disfrutar de nuestros productos.

Tostas de trufa negra
En un recipiente pequerio raya trufa negra fresca én finas lonchas.y anade aceite de
Oliva del BajoAragon DO para que ambos ingredientes se aporten aroma y sabor al
menos durante unas horas. Después tuesta varias rebanaditas finas de pany riégalas
con un-poquito de ese-aceitey varias laminas de trufa negra. Finalmente afade unos
granitos de sal gorday jlisto!

Como trufar huevos, pasta y arroz
La manera mas sencilla de trufar huevos frescos, pasta o arroz sin cocer es
meterlos en un recipiente cerrado con una trufa recién sacada de la tierra. Esta
impregnara estos ingredientes con su-aroma y sabor y después podemos usarlos en
la preparacion que deseemos.

Otra formula es elaborar un plato y trufarlo al final, cuando estd caliente y justo
antes de sacarlo a la mesa, como en esta receta que te proponemos a continuacion.

Huevos fritos al estilo Gudar Javalambre
Frie los huevos en aceite bien caliente y tras servirlos en el plato, raya un poco de
trufa negra y espolvoréala sobre ellos, junto con unas gotitas de aceite trufado y unos
granitos de sal. Tan sencillo como eso.
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Tabla de embutidos y Jamoén de Teruel
Con longaniza, chorizo, queso, salchichdn y Jamén de Teruel puedes preparar un
plato de gran altura, tanta como necesitan estos alimentos para curarse con viento,
frio.y mucho-tiempo... Casi &l mismo que nos ahorran para preparar esta tapa,
porque solo requiere de mafia para-cortar cada pieza-en’ lochas tan finas como
podamos y un-poce de arte para colocarlas en el plato. Puedes completarlo con unas
tostaditas con tomate fresco triturado con aceite y: sal.

Cesta de pasltas artesanas
De postre y en cualquier época del afio, Jas pastas y tortas artesanas de nuestras
panaderias -son una apuesta ‘segura. Coloca en una bandeja estrellas y lunas,
madalenas, mantecados, o trocitos de tortas de manzana, pasas, nueces...Asf, junto
con un poquito de licor, se recibia a los invitados en nuestros hogares, porque el
dulce significa hospitalidad y afecto, algo esencial en una reunion familiar y de
amigos.

Y cémo no, para que no falte en tu mesa el vino y la cerveza local, déjate asesorar
por los profesionales de nuestros pequefios comercios.
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QUE HACER

Aqui sentimos la comarca...

La comarca tiene las dos Gnicas estaciones de esqui de la provincia de Teruel,
Aramén Valdelinares y Aramdn Javalambre. En sus instalaciones podras disfrutar de
diferentes deportes blancos, tanto si tienes experiencia como si eres novel, ya que
cuentan con servicios preparados para cada personay escuela de esqui adaptado.
También puedes equiparte en nuestras tiendas deportivas, donde encontraras desde
las dltimas colecciones hasta impresionantes ofertas.

Y si ademas de saborear la trufa quieres-conocer como se cultiva, no te pierdas las
experiencias de trufiturismo. Podras sacar tus propios ejemplares gracias a la ayuda
de profesionales y perros adiestrados en'la “caza” de este manjar.

et ‘ I ARt % - A : -, R S

Tampoco puedes perderte otras experiencias que te hardn sentir nuestra tierra y
conocerla mejor a lomos de un caballo o caminando, en salidas interpretadas por
expertos que te explicaran la naturaleza y el patrimonio cultural y arquitectonico de
nuestros pueblos.
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Y aqui tocamos las estrellas

Y si excepcional es esta tierra, igual de excepcional es este cielo, lo que motivd
la eleccion del Pico del Buitre para construir el dnico observatorio cientifico de
Aragdn, el Observatorio Astrofisico de Javalambre del Centro de Estudios de Fisica
del Cosmos.

En toda la comarca, al caer la noche, comienza el espectéaculo. Tras el ocaso, el cielo,
uno de los mas oscuros de hemisferio norte, empieza a iluminarse con las miles de
estrellas de nuestra galaxia, la Via Lactea que luce con esplendor, y hasta con la
tenue luz que nos llega de otras vecinas, como la galaxia de Andrémeda, localizable
a simple vista en las noches de Luna:nueva.

Por ello, cada-pueblo cuenta con*un-mirador astrondmico.y a lo largo de todo el
ano se realizan diferentes experiencias-para que puedas disfrutar del-cielo, como
observaciones astrondmicas, catas, degustaciones; masica bajo las estrellas...

o
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ESTABLECIMIENTOS DE LA ASOCIACION
TURISTICA GUDAR JAVALAMBRE

ABEJUELA
CASA EL FRONTON (&=
Teléfono: 637 037 157

ALBENTOSA

CARNICAS CORELLA,
EMBUTIDOS Y JAMONES 7=
Teléfono: 978785 851
SUPERMERCADO LOS MANOS. ==
Teléfono: 978 785 863

HOSTAL LOS MANOS (&= DX
Teléfono: 978785 863

HOSTAL PEIRO (CASA AMPARIN) &= X<
Teléfono: 978 780 222

CASA DE LA ESTACION (&= X
Teléfono: 978 111 952

CASA DEL AMERICANO £
Teléfono: 978 785 863
CASAVILLAPILAR E=

Teléfono: 978 785 863
CASALAABUELA K+

Teléfono: 978 785 863

ALMACEN Y DISTRIBUCION =
HERMANOS DONATE

Teléfono: 978 780 257
DISTRIBUCIONES DE GASOLEOS =2
LA PILARICA XXVIII

Teléfono: 978 780 233

ALCALA de la SELVA
TIENDA LUCESKI A

Teléfono: 978 801 042

ALL MOUNTAIN A<

Teléfono: 978 801 208 / 646 700 924
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HOTEL ESTHER*** [&p )X

Teléfono: 978 801 040

APARTAHOTEL SELVA NEVADA** &5
Teléfono: 978 801 212

APARTAMENTOS ISABEL <=

Teléfono: 978 801184

CASA JULIA &=

Teléfono: 649 792 174

ALLEPUZ
HOSTAL VENTA LIARA K¢ X
Telefono: 978 778 261

ARCOSdelas SALINAS
HOTEL CIERZO DE JAVALAMBRE &= )X
Teléfono: 962 108 185

BAR RESTAURANTE ARCOS X

Teléfono: 962 108 072

CAMARENA de la SIERRA
CABARNAS DE JAVALAMBRE (&= )¢
Teléfono: 607 219 487

GUDAR
APARTAMENTOS SIERRA DE GUDAR (=
Teléfono: 978 801 208

La PUEBLA de VALVERDE
HOTEL LA FONDA

DE LA ESTACION®** X (¢t

Teléfono: 978 670 467



HOTEL DE MONTARA EL HORNO* )< (=
Teléfono: 978 670 406

HOSTAL MASIA PELARDA = X
Teléfono: 978 107 901

APARTAMENTOS EL PORTAL &=
Teléfono: 699 460 200

APARTAMENTOS EL VENTORRILLO =
Teléfono: 978 670 402

MASIA CASABLANCA [£=#

Teléfono: 606 424 555

CASA LA ONTINA K=

Teléfono: 606 286 626

CASA RURAL GALANA =

Teléfono: 679 384 509

LINARES de MORA
CASA RURAL PALACIO [&=#
Teléfono: 638 520 135

MANZANERA

BALNEARIO DE MANZANERA =724 43
EL PARAISO***

Teléfono: 978 781 818

HOTEL ALTA MONTANA LOS CEREZOS* (&4 >,
Teléfono: 978 781 964

HOTEL DUQUE DE CALABRIA* &= XX
Teléfono: 978 781 821

CASA DOMINGO K=

Teléfono: 978 781956 / 676 168 947

MORA de RUBIELOS
HORNO MORA SANZ ==
Teléfono: 978 800 572

LA TIENDA DE ARAGON 2=
Teléfono: 978 800 139

FACTORY MORA A,

Teléfono: 978 80 62 60

TIENDA SPORTWELL A,
Teléfono: 978 806 322

THE BEST MODA Y ZAPATOS A
Teléfono: 978 800311
RESTAURANTE LAGASO ><
Teléfono: 978 806 112 /978 800 347
EL CORT1JO DEL CARMEN <
Teléfono: 609 824 115

EL ESCALON X

Teléfono: 978 800 093

FUENJAMON X ==

Teléfono: 978:800 535
RESTAURANTE EL RINCONCICO X
Teléfono: 978 806 063

ELTREBOL DE MORA X

Teléfono: 978 806 213

HOTEL LA TRUFA NEGRA**¥* £ 3¢ 3%
Teléfono: 978 807 144 ==
HOTEL JAIME I¥** £

Teléfono; 978 800184

HOTEL LA RUEDA*** &5 XX
Teléfono: 978 800 350

HOTEL REST. MASIA LA TORRE** &= )<
Teléfono: 978 806 312

APART. TURISTICO

EL PAJAR DEL CASTILLO K=
Teléfono: 619 754 769

APART. TUR. EL REFUGIO K=
Teléfono: 978 806 106

APART. TUR. LATRUFA NEGRA &=
Teléfono: 978 807 144

APART. TUR. LOS MASECICOS K=
Teléfono: 639 649 064

APART. TUR. MONTE Y PLAYA =
Teléfono: 630 931 966

LAVEREDA K=

Teléfono: 658 913931/ 681276 427
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TERUEL CELESTE &2

Teléfono: 660 717 351/ 646 957 680
AGENCIA DE VIAJES ZAR TRAVEL E3
Teléfono: 978 800 376

MOSQUERUELA
APART. TUR. CASA HERMANOS GOMEZ &
Teléfono: 978 805 052 / 654 993 163

NOGUERUELAS

HOSTAL CASA GRANDE K=+ X
Teléfono: 978 804 109

CASA LA ERA £

Teléfono: 615424 382 /659 592 793
CASA AMALIA [

Teléfono: 978 804 126

OLBA

CASA EL PERTEGAZ <
Teléfono: 978 781 485

CASA RURAL LOS MOYAS K~
Teléfono: 618 36 29 80

RUBIELOS de MORA

CASA MATA,

CHARCUTERIAY CARNICERIA ==
Teléfono: 978 804 014

LATAHONA - PANADERIA ARTESANA ==
Teléfono: 978 804 037

RESTAURANTE LOS TILOS X

Teléfono: 978 804 236

HOTEL DE MONTANA RUBIELOS** (¢ )¢
Teléfono: 978 804 236

HOTEL LOS LEONES** [&=¢ X

Teléfono: 978 804 477

CASA RURAL EL POZUELO K= ==
Teléfono 656 69 00 72
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AVENTURA RUBIELOS A
Teléfono: 606 039 180

JUAN CARLOS LEGUEY A%
Teléfono 619040377

SARRION

RESTAURANTE ASADOR X

LA VIiA VERDE

Teléfono: 978 781183

RESTAURANTE LA ESCALERUELA X
Teléfono: 978 780.140

CASA RURAL LOS TRUFEROS K=+
Teléfono: 609 706 445

GASOLINERA LA PILARICA ==
Telefono: 978 780 438

VALBONA

HOTEL MASIA EL MOLINETE*** [<=4 XX
Teléfono: 672063520 / 672 063 519
APART. TURISTICOS SANAHUJA &=
Teléfono: 978806171/ 680 942 160
CASA SANAHUJA II (&=

Teléfono: 978 806 171/ 680942 160

VALDELINARES
HOSTAL CASA VICENTA &= X
Teléfono: 978 802 079

ARAMON JAVALAMBRE
ESCUELA DE ESQUI A X A2
Teléfono: 978 786 400

ARAMON VALDELINARES
ESCUELA DE ESQUI A X &4
Teléfono: 626 538 255



Gudar Javalambre
en tu mano

GUIA OFICIAL
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Gudar Javalambre

agu facamas las estrellas

Escanea con tu movil este codigo y descarga toda la informacion turistica de la comarca
o0 accede a http://www.turismogudarjavalambre.com/descarga-app

Aplicacion gratuita ofrecida por:

Asociacion turistica de Gudar Javalambre
con la colaboracion de la Comarca de Gudar Javalambre
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farroa de los inares -
(Ocantavieja

IglesuelzdCid

Alcala de la Selva

Linares de Mora

‘amarea de la Sierra

Teléfono: 662 385 559

mora@camarateruel.com

www.turismogudarjavalambre.com
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